ZESTAW POLSKICH WIN DLA WYMAGAIACYCH

Riesling 2009

Wino biate

Produk tradycyjny

»Riesling nazywany Krolem biatych win, takze w KoleKcji Winnic Jaworek zajmuje miejsce nalezne podstawowej i
najwazniejszej odmianie. Rocznik 2009 zdecydowanie bardziej niz poprzedni oddaje charakter migkirisKich
rieslingow. Barwa jasnoztota z leKKo zielonymi refleKsami. Aromat zdecydowany, Kwiatowy z wyczuwalnymi
nutami biatego melona i gruszKi. Bogactwo zapachdw przywodzi na mysl letnig take petng miodowo — nektarowych
impresji. Smak zaskakuje orzezwiajgeym poczatKiem by po chwili przejsé w subtelne, dystyngowane, mineralne
rejestry z odrobing orzecha. Swietnie Komponuje si¢ z tagodnymi przystawkami, leKKimi satatKami i delikatnymi
daniami z biatego migsa. Dobrze poradzi sobie takze z mato agresywnymi potrawami migsnymi i fagodnie
przyrzadzong rybg.”

reczny zbidr i seleKcja winogron z winnicy w Miekini - 10 paZdziernika 2009 r.

wyprodukowano 2360 butelek.

Najlepiej smakuje w temperaturze 110C

alk, 11% wvol.

Opakowanie: butelka 750 ml

Traminer 2009

Wino biate

PRODUKT TRADYCYINY

»Premierowe wino Traminer 2009 jest efektem pierwszego pefnego owocowania i pierwszycﬁ zbioréw tej odmiany w
Winnicach Jaworek, Traminer (gewurztraminer) byt uprawiany na Dolnym Slasku od przeszto 200 lat i dzis z
radosciq prezentujemy je jako powrdt do tradycji uprawy tej odmiany w naszym, taskawym dla tej odmiany Klimacie.
Tradycyjna metoda winifikacji i dojrzewania pozwolita nam stworzyé wino o gtebokiej, ztotej barwie. Wino w
zapachu niezwyKkle aromatyczne, organiczno-mineralne, oczarowuje petng gamg aromatdw dojrzatych Zéttych
owocdw.

W ustach pefne i sycqce. Rownowage smaku tworzy miodowa stodycz uzupetniona delikatnymi ziofowymi
akcentami goryczy, Ktora oZywia jego strukture.

Swietnie smaKuje z potrawami z biatego migsa, szczegdlnie drobiu z ziotowymi sosami i aromatycznymi Korzennymi
prayprawami. Dobrze Komponuje si¢ z pikantnymi daniami Kuchni azjatycKiej i prostymi daniami z ryb.”

reczny zbidr i seleKcja winogron z winnicy w MieKini - 10 pazdziernika 2009 1.

wyprodukowano 2507 butelek.

Najlepiej smakuje w temperaturze 110C

alk, 11,5% vol.

Poj. 750 ml

zawiera siarczyny
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przecﬁowywaé w temperaturze 8-170C

Pinot Gris

2009

Wino biate

Produk tradycyjny

»Odmiana Pinot Gris (Rulander) znajduje w KoleKcji naszych win miejsce szczegdlne. Ograniczenie zbiordw i
szczegéfowa se[ekcju gron pozwu[ajq nam stworzyé z niej niezapomniane wino, godne uwagi Koneserow.
Pierwotnie jasne, [$nigee w miare dojrzewania nabierze gteboKiej ztotej barwy. Aromat budujq subtelne nuty
Kwiatowe i Korzenne praywotujace rzeski zapach wiosennej taki poKrytej rosq.

Wino zréwnowazone i dobrze zbudowane. Petne i zdecydowane. Pinot Gris 2009 jest winem wyrafinowanym,
zlozonym i Kompletnym. Delikatna stodycz harmonijnie ukfada si¢ z ziotowym charakterem dajgc wrazenie mocy.
W miare dojrzewania wzbogaci swdj buKiet a smak_ nabierze zmystowej elegancyi.”

reczny zbidr i seleKcja winogron z winnicy w MigKini - 10 paZdziernika 2009 r.

wyprodukowano 1280 butelek.

Najlepiej smakuje w temperaturze 11-120C

alk, 13% wvol.
poj. 750 ml

zawiera siarczyny

przecﬁowywac’ w temperaturze 8-170C

Cena jednostkowa za butelKe: 99,90 pln/szt.
Przy zaKupie zestawu trzech win (z Kazdego rodzaju po jednym) cena: 259,90 pln/Kpl
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